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Antipasti
Caprese 14€
Tomaten und Büffel-Mozzarella mit Basilikum
Tomatoes with buffalo mozzarella and basil

Bruschetta 6€
Bruschetta mit Tomaten und Basilikum
Bruschetta bread with tomatoes and basil

Antipasto della vetrina 13€
Vorspeisenteller aus der Vitrine
Selection of appetizer

Gamberi e asparagi verdi gratinati 20€
Garnelen und grüner Spargel gratiniert
Prawns and green asparagus with parmesan cheese gratinated

Crostone con burrata e alici 9€
Geröstetes Brot mit Büffel-Burrata-Mozarella und Sardellen
Roasted bred with buffalo-burrato-mozarella and anchovies

Insalata di mare 19€
Meeresfrüchtesalat
Sea food salat

Straccetti di calamari  19€
Calamari vom Grill auf Rucolasalat und Kirschtomaten
Grilled squid with rocket salad and cherry tomatoes

Carpaccio di manzo 14€
Rindercarpaccio
Beef carpaccio

Vitello tonnato 15€
Dünne Kalbfl eischscheiben mit Thunfi schsauce
Veal with tuna sauce

Antipasto Oggi per due 28€
Gemischte Vorspeisenvariation für zwei Personen
Mixed starter platter for two people

Zuppe e insalate
Minestrone 7€
Gemüsesuppe
Vegetable soup

Insalata con verdure 13€
Gemischter Salat mit gegrilltem Gemüse und Parmesan
Mixed salad with grilled vegetables and parmesan cheese

Insalata con tonno 12€
Gemischter Salat mit Thunfi sch und Oliven
Salad with tuna fi sh and olives

Paste
Spaghetti al pomodoro 10€
Spaghetti mit Tomatensauce und Basilikum
Spaghetti with tomato sauce and Basil

Penne all’arrabbiata 10€
Penne mit scharfer Tomatensauce und Knoblauch
Penne with tomato and garlic sauce, spicy

Spaghetti alle vongole 19€
Spaghetti mit Venusmuscheln
Spaghetti with Venus clams

Lasagne con salmone 15€
Lasagne mit Lachs und Spinat
Lasagne with salmon and spinach

Spaghetti frutti di mare 19€
Spaghetti mit Meeresfrüchten
Spaghetti with sea food

Cannelloni all’Emiliana 15€
Kalbscannelloni nach Emiliana Art
Cannelloni „emiliana-style“

Paccheri Sophia Loren  19€
Riesenrigatoni mit Garnelen, Kirschtomaten und Büffelmozarella
Giant Rigatoni with prawns, chery tomatoes and buffalo mozarella

Tagliatelle al fi letto 19€
Tagliatelle mit Rinderfi letspitzen
Tagliatelle with beef stripes



Pesce e carne
Branzino alla griglia 29€
Wolfsbarschfilet vom Grill
Grilled sea   bass

Frittura di calamari e gamberi 25€
Frittierte Calamari und Garnelen mit Salat
Deep-fried squid and prawns with salad

Salmone alla griglia 29€
Wildlachsfilet vom Grill
Grilled wild salmon

Seppia alla griglia 25€
Sepia vom Grill
Grilled seppia

Grigliata mista 34€
Gegrillte Variation von Riesengarnele, Wolfsbarsch und Sepia
Grilled selection of prawns, sea bass and seppia

Polpo alla griglia  27€
Oktopus vom Grill
Grilled octopus

Branzino al sale per due 76€
Wolfsbarsch im Salzmantel für zwei Personen
Seabrass in salt crust for two person

Saltimbocca alla romana 26€
Dünnes Kalbsrückensteak mit Parmaschinken und Salbei
Veal steak with Parma ham and sage

Fegato di vitello burro salvia 24€
Gebratene Kalbsleber in Butter-Salbeisauce
Fried veal liver in butter sage sauce

Filetto alla griglia 36€
Rinderfilet vom Grill 
Fillet of beef, grilled
Rinderfilet vom Grill mit Gorgonzola Sauce + 3€
Fillet of beef, grilled with Gorgonzola sauce

Alle Hauptgerichte werden mit Gemüse und Rosmarinkartoffeln  
serviert, Frittura Mista mit Salat  |  All main dishes served  
with vegetables and rosemary potatoes, frittura mista with salad

Pizze
Pizza classica 10€
Mozzarella und Basilikum
Mozzarella and basil

Pizza verdure 14€
Mozzarella und Gemüse
Mozzarella and vegetables

Pizza bufalina 16€
Büffelmozzarella, Kirschtomaten und Rucola
Buffalo mozzarella, Cherry Tomatoes and rocket

Pizza Oggi 16€
Mozzarella, Parmaschinken, Rucola und Parmesan
Mozzarella, parma ham, rocket and parmesan

Pizza Bianca con burrata e tartufo 19€
Burrata, Mozzarella und schwarzer Trüffel
Burrata, mozzarella and black truffle

Pizza calabrese 13€
Mozzarella und Salsiccia piccante
Mozzarella and spicy sausage

Pizza capricciosa 15€
Mozzarella, Schinken, Champignons, Artischocken und Oliven
Mozzarella, ham, mushrooms, artichokes and olives

Dolce
Tiramisu 8€

Créme brûlèe 7€

Panna cotta 7€

Tartufo 8€

Zuccotto 8€
Hausgemachte Eistorte mit Pistazien und Haselnüssen
Home made icecream cake with pistachios hazelnut icecream

Formaggio Misto 12€
Gemische Käsevariation
Mixed Cheese Plate


